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GAMBERO ROSSO, CEDRO,

SALE & PEPLE 00 ©®
RED PRAWNS WITH CI'TRON,

SAL'T & PEPPER

35
Gamberi rossi In doppla cottura: le code scottate

alla griglia su fogli di legno aromatico di cedro,

le teste croccanti in pastella, condite con sale,

pepe ed olio extra vergine d'oliva pugliese D.O.P.

Double-fried red prawns: tails grilled on aromatic
cedarwood sheets, crispy heads fried in batter,

all seasoned with salt, pepper, and Apulian D.O.P
extra virgin olive oil.

POLPO, FAVLE, OLIVE DOLCI o®0®®
OCTOPUS WI'TH SWEET FAVA BEANS

AND OLIVES
26

Tentacolo di polpo alla griglia con purea di fave
bilanche al [imone, salsa di olive “Nolche” dolci
Pugliesi fritte, insalata di pomodoro Regina,
sedano e capperil.

Grilled octopus tentacle with lemon white bean puree,
sweet Apulian 'Nolche' olive sauce, Regina tomato
salad with celery and capers.



SPAGHETTI, ASTICE, DATTERINO 0©
SPAGHETTT WI'TH LOBSTER
AND DATTERINO CHERRY TOMATOLES

I'etto | hectograms 15
Spaghetti di semola Senatore Cappelli, 1/2 astice

cotto in salsa di pomodoro alla marinara

e pomodoro datterino.

Senatore Cappelli durum wheat spaghetti, 1/2 lobster
cooked In marinara sauce with cherry tomatoes.

TUBETTINI ALLA TARANTINA 0@
TUBETTINI TARANTINA STYLE

26
Tubettini cotti secondo tradizione tarantina
con cozze e vongole al sugo rosso.

Tubettini cooked Iin traditional Tarantina style
with mussels and clams in a red sauce.

GRAN FRI'TTO DI CALAMARI
E GAMBERI oe®@
GRAND FRIED CALAMARI & SHRIMPS

26
Fritto di calamari semolati e Gamberi, accompagnati
da salsa Tartara e crostini di pane tostato.

Fried Calamari with Semolina and shrimps, served
with tartar Sauce and toasted bread crostini.



FRISELLE GOURMET 00 @

GOURMET FRISA
24

-risa con tonno, bufala e datterino giallo

-risa con polpo cipolla caramellata
stracciatella e datterino giallo.

Frisa with tuna, bufala maozzarella
and yellow datterino tomatoe.

Frisa with octopus, candied onion,
stracciatella cheese and yellow datterino tomatoe.

FRISA SABBIADORO KM O 00

20
Frisella integrale pugliese realizzata con lievito

madre, datterino giallo e rosso coltivato

nella "marina monopolitana"; barattiere della plana
degli ulivi prodotto agro alimentare tradizionale (PAT)
della regione Puglia; cipolla rossa pugliese

di Acquaviva delle Fonti presidio slow food; mozzarella
fior di latte e nodini prodotta da masserie di Fasano;

olio extravergine di oliva con spremitura a freddo.

Whole-wheat Puglian frisella made with sourdough,
yvellow and red datterino tomatoes grown in

the "Marina Monopolitana"; "Barattiere della Piana
degli Ulivi" traditional agri-food product (PAT) from
the Apulian region; red onions from Acqguaviva delle Fonti,
a Slow Food presidium; fior di latte mozzarella and nodini
oroduced by Masserie di Fasano; cold-pressed

extra virgin olive oll.

SANDWICH CON COTOLETTA DI POLLO,
INSALATA CAPRICCIOSA E SALSA BBO 066
CHICKEN CUTLET SANDWICH WI'TH

MIXED SALAD AND BBQ SAUCE
17




1L PIATTO DI FRUT'TA ESTIVA

PUGLIESE ®

PUGLIAN SUMMER FRUI'T PLATE
15

TORTA CAPRESE BIANCA
AL LIMONE, GELATO AL LIMONL,

SALSA DI LAMPONI 00
WHI'TE CAPRESE LEMON CAKE,
LEMON ICE CREAM, RASPBERRY SAUCLE

12

MILLEFOGLIE ESTIVA 060

"MILLEFOGLIE" CAKE
12

Millefoglie con crema di pasticcera e fragole.

Millefoglie cake with pastry cream and strawberries.

TIRAMISU DELLO CHEF © @

TIRAMISU CAKE
12

COPPA GELATO SABBIADORO 06 ®

SABBIADORO ICE CREAM CUP
10

Gelato fior di latte, cioccolato e pistacchio
con zuppa fredda di frutti rossi.

Fior di Latte, Chocolate, and Pistachio Ice Cream
with Chilled Red Berry Soup.



Elenco delle sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio
e presenti nell'allegato 11 del Reg. UE n. 1169/2011

List of substances or products that cause allergies
or intolerances used in this establishment and listed

in Annex II of EU Regulation No. 1169/2011

1. Cereali contenenti glutine, cioe grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o | loro ceppl derivati e prodotti derivati.
1. Gluten-containing cereals, namely wheat, rye, barley, oats, spelt,

kamut or their hybridized strains, and products thereof.

2 . Crostacel e prodotti a base di crostacel.
2 . Crustaceans and crustacean products.

3 . Uova e prodotti a base di uova.
5. Eggs and egg products.

.Pesce e prodotti a base di pesce.
. Fish and fish products.

N\

.Arachidi e prodotti a base di arachidi.
. Peanuts and peanut products.

U Ui

.Sola e prodotti a base di soia.
.Soy and soy products.

o) O

7 . Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).
7 . Milk and dairy products (including lactose).

8 .Frutta a guscio, vale a dire mandorle, noci del Brasile, pistacchi,
nocli Macadamia o noci del Queensland e | loro prodotti.

8 . Nuts, namely almonds, Brazil nuts, pistachios, Macadamia nuts,
Queensland nuts, and their products.

9 .Sedano e prodotti a base di sedano.
9 . Celery and celery products.

10 . Senape e prodotti a base di senape.
10 . Mustard and mustard products.



11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
11. Sesame seeds and sesame seed products.

12 . Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10
mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2.

12 . Sulphur dioxide and sulphites in concentrations of more
than 10 mg/kg or 10 mg/l expressed as SO2.

13 . Lupini e prodotti a base di lupini.
15 . Lupin and lupin products.

14 . Molluschi e prodotti a base di molluschi.
14 . Molluscs and mollusc products.

15 . Kiwi.

GCentile ospite, se ha delle allergie o intolleranze verso alcuni
prodotti alimentari, chieda pure informazioni sulle nostre
pletanze e bevande.

Dear guest, if you have any allergies or intolerances to certain
food products, please feel free to ask for information about
our dishes and beverages.

Siamo preparati per consigliarla nel migliore deli modi.
We are prepared to advise you in the best possible way

*Tutte le Materia prime/prodotti sono congelati o surgelati
allorigine o in loco per garantire la qualita e la sicurezza
come descritto nel piano hacep al sensi

del re. CE852/04 e Reg CE 853/04.

All raw materials/products are frozen at the source or on-site
to ensure quality and safety as described in the HACCP plan
in accordance with EU Regulation CE 852/04

and Regulation CE 853/04.



